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EMPANADAS
CARNE 40 JAMON y QUESO 40
HUMITA 40 QUESO con CHISTORRA 40
Elote y queso
CAMARON 46

Camaron, cebolla, pimiento y cilantro

Pueden ser preparadas al horno o fritas.

ENTRADAS PARRILLA
PROVOLETA 135 PROVOLETA EVITA 145
Queso Argentino asado con un toque Con jitomate y pimiento asado
de orégano y pimienta negra
QUESO FUNDIDO 150 QUESO PANELA ASADO 80
Natural, con chistorra o chorizo, Con nopales asados

acompaiiado de tortillas de maiz o harina

CHISTORRA 70 CHORIZO 70
Embutido delgado especiado de res y cerdo Condimentado al cldsico estilo Argentino
MOLLEJA 80 TACOS DE CAMARON 160

ENTRADAS FRIAS
CARPACCIO DE RES 170 CARPACCIO DE SALMON 180
Artigula y ldminas de queso parmesano Cebolla, alcaparras, perejil y huevo cocido

PASTA

TORTELLINI de QUESO de CABRA acompafiado con SALSA de MARISCOS 170
PASTA 4e POMODORO FRESCO 110
RAVIOLES de RICOTTA y ESPINACA con la ESPECIAL SALSA BOLOGNESA 130
SORRENTINOS 4z SALMON servidos con SUAVE CREMA de QUESOS 140
Gouda, provoleta, parmesano y roquefort
CANELONES de POLLO con SALSAS TUCCO y BECHAMEL 130
SPAGHETTI acompafiado de CREMA de SALMON AHUMADO af VODKA 140

Otras opciones de pastas para elegir, penne rigatti y fetuccini de espinaca y huevo




BIFE de CHORIZO 400 gramos
BIFE de CHORIZO 800 gramos
ASADO de TIRA 500 gramos
ENTRANA EVITA 800 gramos
ENTRANA 250 gramos
VACIO EVITA 800 gramos
VACIO 250 gramos

RACK de CORDERO 400 gramos
BIFE 4e LOMO 250 gramos
LOMO EVITA  1.200 gramos
CHURRASCO 400 gramos

PAPA SOUFFLE

Crujiente y aireada papa al estilo Evita

PAPA EVITA

Gratinada con queso parmesano

VERDURAS a4 la PARRILLA
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PARRILLA
GUARNICIONES
80 PAPA FRANCESA
Tradicional papa en bastones cortada a mano
50 ESPINACAS a fa CREMA
70 HONGOS afAJILLO

Pimiento rojo, esparragos, zanahoria, calabaza,

jitomate y berenjena

SOPA 4e TORTILLA

SOPAS

Acompaifiada con aguacate, queso panela, chile guajillo y crujiente tortilla

CONSOME DE POLLO

Servido con pollo, arroz y vegetales

SOPA CAMPESINA

Flor de calabaza, champiiiones, elote, chile poblano

CREMA CONDE
De frijol

JUGO de CARNE

Extracto de carne fresca, acompaiiado con limén, chile, cebolla y aceite de olivo
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ENSALADAS
ARGENTINA 75 EVITA 85
Lechuga italiana, gajos de tomate y cebolla Lechuga italiana, queso de cabra, pimiento rojo,
fileteada aceituna kalamata y cebolla morada
CAPRESSE 90 ENSALADA GRIEGA 80
Jitomate, queso mozarella y albahaca Lechuga, pepino, pimiento verde, jitomate,

queso panela, aceituna negra
ENSALADA DE BERROS 65

Berros, tocino y tomate cherry

ALCACHOFAS y ESCAROLA con ADEREZO de TORONJA 90

Cebolla cambray, jitomate, supremas de citricos

Servidos con el aderezo de su eleccion: mostaza, balsdmico, roquefort y ajonjoli

OTROS PLATOS
SOLOMILLO de CERDO 4 la CERVEZA acompasiado con PURE de MANZANAS 140
Filete de cerdo, mostaza, aztcar
ENTRANA so6re FONDUE de ECHALOTTE y MIX de PAPAS 210
Puré de hierbas, papas gratin, papas paja
POLLO PARRILLA con CAPRESSE de PORTOBELLOS 180
Portobellos y jitomates a la parrilla con aceite de albahaca
COSTILLAS de CERDO MARINADO a las HIERBAS o0 en SALSA AGRIDULCE 155
PECHUGA RELLENA de MARISCOS con SPAGUETTI PRIMAVERA 160
MILANESA af PARMESANO con ARROZ y ATADO de VERDURA 150
MAR yTIERRA 200

Dorado, camarén y bife de lomo

PESCADOS
SALMON 215 HUACHINANGO EMPAPELADO 265
A la parrilla con crema de espinacas Esparragos, pimientos, elotes, papas y
champifiones
DORADO 185 ATUN a4 la PARRILLA 215

A la parrilla en croute de mostaza y finas hierbas Risotto de albahaca y nueces




